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BELLINZONA E VALLI

Il Larice ha dato

i suoi frutti

Il punto d’incontro
(ristorante e prodotti
locali) ha riscosso ‘un
grande successo’

di Fabio Barenco

A Leontica «la gente eivisitatori hanno finalmen-
te trovato un punto di aggregazione e questo ci
riempie il cuore di soddisfazione». Anche se non e
ancora operativo al 100%, il progetto di rilancio
culturale, socioeconomico, turistico e gastrono-
mico della frazione di Acquarossa e della regione,
sta riscuotendo «un grande successo», afferma a
‘laRegione’ Roberto Meyer, presidente dell’asso-
ciazionell Larice. A meta dicembre hainfattiaper-
toibattenti(al postodell’ex Bar Centrale) unristo-
rante con annesso un punto vendita di prodottilo-
cali. In questi mesi il cosiddetto punto d’incontro
denominato ‘Il Larice’ ¢ stato «molto apprezzato,
tanto cheil locale é stato quasi sempre pieno». Per
completare il progetto ora manca ancorala nuova
piazzadifronteall’esercizio pubblico,al centrodel
paese, i cui lavori di sistemazione dovrebbero ter-
minare «entrola fine di maggio». In occasione del-
la festa patronale di San Giovanni Battista che si
terrail25eil 26 giugno Il Larice sara poiinaugura-
to e celebrato ufficialmente.

Circa centoquaranta soci
Che questo progetto avesse gia suscitatointeresse,
lo dimostra il fatto che gia prima dell’apertura del
punto d’'incontro, diverse persone avevano gia ga-
rantito il loro sostegno a Il Larice. Nel frattempo
«circa centoquaranta persone hanno aderito alla
nostra associazione diventando soci», sottolinea
Meyer. Se si considera chela tassa sociale ammon-
ta a100 franchi per le persone fisiche e a 200 fran-

chi per quelle giuridiche (una quindicina di ‘soci
premium’ «che tengono particolarmente a questo
progetto» hanno contribuito con 500 franchi), si
puo sicuramente affermare che «la campagna di
adesione é stata un successo». Insomma vi e quin-
distato«unriscontronon soltantoaparole maan-
che finanziario che ci ha aiutato a partire con le
attivita con un certo anticipo rispetto a quanto
previsto inizialmente».

Punto di ristoro molto ben frequenato
Afebbraio e cosi stato organizzato un primo even-
to: una passeggiata fino alla ‘Pozza del Felice’, va-
lorizzata dalla presenza dello scrittore Fabio An-
dina, alla quale hanno preso parte trenta persone.
Una giornata terminata con una raclettata al ri-
storante de ‘Il Larice’. Ristorante che ¢ gestito da
Ornella e Teo Vitali, persone molto conosciute a li-
vellolocale e che hanno un forte legame con Leon-
tica: «<Hanno sicuramente contribuito al successo
del puntodiristoro - precisa Meyer - siain termini
di qualita gastronomica sia in termini di acco-
glienza che sono statimoltoapprezzati».Illocalee
quindi stato «molto ben frequentato, oltretutto in
un periodo in cui la mancanza di neve ha limitato
I'affluenza di visitatori in Valle di Blenio».

Festa il 25 e 26 giugno
Ora l'associazione prevede quindi di organizzare
altrieventinel periodo della Pasqua: si sta pensan-
doad «attivita peribambini durantelevacanzeea
una visita guidata alla Chiesa di Negrentino». Le-
vento principale si terra in ogni caso quest’estate,
il 25 e il 26 giugno: Il Larice contribuira infatti al-
I'organizzazione della festa patronale di San Gio-
vanni Battista, una manifestazione annuale du-
rantelaqualesfilaanchelaMilizia Storicadi Leon-
tica.«Saral’occasione perinaugurare ufficialmen-
te il punto d’incontro e per promuovere le nostre
attivita». Meyer ricorda infatti che Il Larice «non
solo un semplice ristorante, ma € un’associazione
che mira a promuovere la cultura e la storia locali,
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le tipicita enogastronomiche del territorio, I'offer-
taturistica e quelladi attivita sportive e di svago. Il
tuttolegato al punto d’incontro al centro del paese
che funge da ‘campo base’». Lobiettivo e quello di
organizzare «almeno uno o due eventi al mese du-
rante la stagione estiva, come concerti, escursioni,
cosicomeattivita culturali e gastronomiche». Tut-
tieventiche saranno promossi anche grazie al sito
web wwuw.illarice.ch che € in fase di sviluppo.

Riscontro positivo anche per la bottega
Nel frattempo quindi sara anche ultimata la siste-
mazione della piazza che andra a rafforzare ulte-
riormente il concetto diluogo di aggregazione, rap-
presentatodal punto d’incontro. «<Dopola pausain-
vernale, prossimamente riprenderannoilavori che
dovrebbero terminare entro la fine di maggio», rile-
vail presidente de Il Larice. Concretamente la piaz-
za saraleggermente sopraelevatarispetto alla stra-
daericopertida dadiin granito. Saranno poi posati
tavoli, sedie e ombrelloni legati al servizio del risto-
rante. «Oltre a diventare un luogo d’'incontro sara
anche un’attrazione per tutti coloro che transitano
ovivonoaLeontica». Unavolta conclusala sistema-
zione della piazza, sara anche posato un distributo-
re automatico, utilizzabile 24 ore su 24: «Si potran-
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Ha aperto a meta dicembre. Entro fine maggio sara sistemata la piazza

ROBERTO MEYER

no acquistare prodotti caseari o salumi della regio-
ne». Questa offerta andra a completare quella della
piccola bottega del territorio presente all'interno
del punto d’'incontro e promossa in stretta collabo-
razione con il Centro di competenze agroalimenta-
ri ticinese, dove si possono acquistare «prodotti del
territorio che non necessitano di refrigerazione co-
me tisane, gazzose, birra, miele, marmellate, libri e
cosi via». Bottega che e stata aperta in contempora-
neaconilristorante e che hagia avutoun «riscontro
molto positivo, tanto che abbiamo dovuto riempire
pit volte gli scaffali».

ROBERTO MEYER

Ristorante e hottega
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